
								
		
		
			
			
		
		
			
				

											Matériel professionnel pour boulanger, pâtissier, grande cuisine. SAV / Dépannage  7j/7 24H/24 365 jours/an
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Équipement Boulangerie, Pâtisserie, Biscuiterie, Grande Cuisine & Métiers de bouche

			EM Équipement est situé en Côtes d’Armor & Ille et Vilaine. Spécialisé dans la vente de matériel de préparation, de cuisson et de conservation. EM Équipement vous propose également la réalisation d’agencement pour vos magasins, vitrines et boutiques… Ainsi que le SAV, contrats d’entretien et dépannage de tous vos équipements, 24h24, 7j/7 et 365 jours par an !


		

	
			Nous Contacter En savoir plus


		

	














Équipement Boulangerie, Pâtisserie, Biscuiterie, Grande Cuisine

& Métiers de bouche

			EM Équipement est situé en Côtes d’Armor & Ille et Vilaine. Spécialisé dans la vente de matériel de préparation, de cuisson et de conservation. EM Équipement vous propose également la réalisation d’agencement pour vos magasins, vitrines et boutiques… Ainsi que le SAV, contrats d’entretien et dépannage de tous vos équipements, 24h24, 7j/7 et 365 jours par an !
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Concessionnaire Exclusif Bongard en Côtes d’Armor & Ille-et-Vilaine
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Trouvez la solution adaptées à votre besoin





Grande Cuisine

Restauration

			Découvrir la gamme


		

	
  
  



Préparation de

la pâte

			Découvrir la gamme


		

	
  
  



Division &

Mise en Forme

			Découvrir la gamme


		

	
  
  



Fermentation &

Conservation

			Découvrir la gamme


		

	
  
  



Fours de

Boulangerie

			Découvrir la gamme


		

	
  
  












			Vous préférez une brochure complète, Besoin d’aide pour choisir le bon matériel ?


		

	
Demande d'informations










Équipement Boulangerie, Pâtisserie, Biscuiterie, Glacier, Chocolaterie,

Grande Cuisine & Métiers de bouche …
Qui sommes-nous ?

			E.M EQUIPEMENT fait partie du groupe de concessionnaires exclusifs Bongard dans les départements des Côtes-d’Armor (22) et de L’Ille-et-Vilaine (35).

Nous vendons du matériel professionnel destiné aux boulangeries, pâtisseries, biscuiteries, crêperies, traiteurs, glaciers et restaurations rapides pour améliorer leur compétivité et garder la qualité de fabrication.

Notre équipe vous guide pour tous vos projets, sur le choix du matériel, l’implantation de votre boutique et de votre zone de production.


		

	Contactez-nous
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Découvrir toutes nos Actualités & Promotions











																				

						
					

				

				

								
			

		

		

		
	


					
 
								
								
			
Suivez-nous sur Instagram :

@EM_Equipement
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EM Équipement est situé à deux endroits en Bretagne, notre entreprise est spécialisée dans la vente de matériel de préparation, de cuisson, et de conservation, pour les secteurs de la boulangerie, pâtisserie, biscuiterie, grande cuisine et métiers de bouche. Nous réalisons également l’agencement de magasins, vitrines et boutiques.
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			Contactez-nous


		

	
			SAINT-BRIEUC

1 Rue du Verger,

22120 Yffiniac

 02 96 63 32 32


		

	




			La Mézière

 Route de l’Aiguillage,

 35520 La Mézière

 02 99 67 18 34
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	Civilité *

—Veuillez choisir une option—
Mlle
Mme
M


	




	Prénom et NOM *


	




	Entreprise *
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